N
LEKSANDS

KNACKEBROD

2015-09-23 08:15 CEST

Leksands lanserar nytt surdegskn cke

Nu utokar Leksands Knackebrod familjen med ytterligare en medlem: Sur-
Rut. Ett kndckebrod bakat pa surdeg. Efterfragan pa surdegsbakat knackebrod
okar konstant och pa tva ar har marknaden mer an fordubblats.

- Sur-Rut ar bade gott, mustigt, smakrikt och krispigt. Fiberhalten ar hela 23
procent, vilket ar bland de hogsta i knackehyllan - och mumma for magen,
sager Annika Sund, marknadschef Leksands Knackebrdd.

Det har ar nummer fyra i Leksands Knackebrdds suredegsfamilj. Sedan
tidigare finns Effektknacke, Fabodkndcke och Leksands Surdeg.



- Det finns manga anvandningsomraden for nykomlingen. Med sina sma
rutor ar Sur-Rut en hojdare att bryta ner i filen, sager Annika Sund.

Varje forpackning innehaller 450g och kostar cirka 29 kronor. Sur-Rut finns i
alla valsorterade livsmedelsbutiker fran och med nu.

For ytterligare information och smakprov kontakta:
Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod
Mobil: 070-651 36 32

Mejl: annika.sund@leksandsbrod.se

For hogupplosta bilder:
www.leksands.se/press

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrod i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar
Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrdd cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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