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Fr n&Havssalt renfr -jdig nyhetiden
kulturrika F bodkn ckefamiljen

Leksands knackebrod vialkomnar nu en ny efterlangtad smak pa vart
Fabodknacke. Krispiga linfron, hirs och havssalt kombinerar trend med
tradition och hallbart hantverk. Den goda nyheten, Fabodknacke Fron &
Havssalt, finns i vilsorterade butiker fran vecka 37.

Nya Fabodknacke Fron & Havssalt med notiga Llinfron som innehaller massor
av nyttigheter som omega-3, och hirs, rik pa mineraler och vitamin B6 ger ett
lagom tuggmotstand. Saltan och knaprigheten gor fabodknacket till det
perfekta tilltugget med bara en enkel god rora eller ostbricka.



Fabodarna i Dalarna bar ett kulturarv och en rik tradition dar manniskor
genom tiderna levt ndara naturen for att nyttja det som vaxer for att gora
enkel, god och naturlig mat. Precis som vi pa Leksands knackebrod som
sedan 1800-talet alltid bakar vara brod pa naturliga ravaror med
narproducerad rag och kristallklart vatten fran var egen kalla.

- Den nya férpackningen gdr i klassiskt dalabldtt. Dar tdnkte vi pd de vackra bld
dérrarna som ofta vdlkomnar oss in i de faluréda husen i vdra trakter och da
ocksd bjuda pad nagot alldeles extra gott som vdrt Fabodkndcke, berattar Annika
Sund, marknadschef pa Leksands Knackebrod.

Att leva i samklang med naturen och att uppskatta enkelheten som
vardagslyx ar en filosofi som inredaren och stylisten Pella Hedeby delar fullt
ut med Leksands Knacke. Med ursprung i Norrland ar Pella uppvaxt med
knackebrod och nu delar hon med sig av tips pa enkla men goda tillbehor till
det nya Fabodknacket.

- Att njuta av vardagens vil valda ting har blivit mitt satt att leva hallbart med
mindre stress omkring mig, berdttar Pella. Ett vackert brod bakat pa naturliga
rdvaror, serverat pd favoritfatet tillsammans med en enkel god rora eller ost.
Beroendeframkallande enkelt - och sd gott, sager Pella Hedeby.

Leksands Knackebrod

Sedan starten i borjan av 1800-talet har hallbarhet, innovation och att
utveckla nya smaker utan att tumma pa kvaliteten varit ledstjarnor pa det
familjeagda bageriet Leksands Knackebrod. Fron & Havssalt ar bakat helt
utan tillsatser och pa enbart rena ravaror. Ragen ar fran svenska gardar och
vattnet fran den egna kallan. Sedan 2013 ar bageriet helt fossilfritt.

Varje forpackning Fabodknacke Fron & Havssalt innehaller 5 kakor, kostar ca
3490 kr och finns i valsorterade livsmedelsbutiker fran och med v.37.

Recepttips fran Pella Hedeby

Leksands Fabodknacke med Fron och Havssalt toppat med god rora av rivet
apple och tva sorters ost

Ingredienser:



Fabodknacke med Fron & Havssalt

En klick naturell farskost, ca 1/2 dl

Ett rivet apple fran tradgarden (garna syrligt)
En liten bit hardost Graslok

Gor sa har:

Riv applet och mixa ihop med farskosten tills det bildas en rora. Smula sedan
ned smabitar av hardosten i roran tillsammans med onskad mangd hackad
graslok.

Bre ett rejalt lager pa Leksands Fabodknacke med Fron och Havssalt. Njut!

Da Fabodkndcket med Fron & Havssalt redan har en sdlta och smak i sig sa dr du
garanterat ett gott resultat. Mdngden ingredienser kan ddrfor varieras efter
tillgdng och smak.

For ytterligare information kontakta:
Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod
Mobil: 070-651 36 32

Mejl: annika.sund@leksandsbrod.se

For hogupplosta bilder: https://www.leksands.se/vara-
knackebrod/fabodknacke-2/

For smakprov kontakta:

AnnMarie Bruus, Marknadskoordinator Leksands Knackebrod
Mobil: 070-746 56 19

Mejl: annmarie.brus@leksandsbrod.se
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