N

LEKSANDS

KNACKEBROD

2021-02-04 07:41 CET

All ekologiskr gfr nettochsamma
lantbruk i Leksands Kn ckebr d

Leksands Knackebrod blir an mer dalanara. Nu sluts samarbete med
lantbruket Dala Sorby som kommer odla all ekologisk rag for Leksands. Forst
ut att innehalla 100 procent rag fran akrarna utanfor Hedemora, mindre dn
tio mil fran bageriet, ar det ekologiska Trekantsknacket.

Daniel och Gustaf ar de som driver det ekologiska lantbruket Dala Sorby
tillsammans med sina familjer. 2017 stalldes verksamheten om till ekologisk
odling for en mer hallbar produktion och ar nu leverantor av all rag till
Leksands ekologiska knacke. Forutom en gemensam karlek till Dalarna har



Daniel och Gustafs verksamhet andra likheter med Leksands. Familjedrivna
foretag och ett stort fokus pa hallbarhet.

- Att utveckla vart samarbete och bli leverantor av all ekologisk rag kanns
otroligt kul. Sedan vi borjade arbeta med Leksands 2004 har vi markt att var
gemensamma passion for kvalitet och narproducerade smaker ar en vinnare.
Bade for oss, Leksands och klimatet, sager Daniel och Gustaf, dagare av Dala
Sorby Vaxt AB.

Efter manga ars jakt pa hogkvalitativ ekologisk rag lanserade Leksands under
2017 sitt forsta ekologiska knacke. Fokus har alltid varit pa hog kvalitet och
god smak. Och det ar just smak och kvalitet, men ocksa narheten till
lantbruket utanfor Hedemora, som gjort valet latt.

- Redan 2017 nar Gustaf och Daniel valde att stalla om till ekologiskt
lantbruk foddes idén om att i framtiden ha en och samma leverantér av
ekologisk rag. Att det nu ar klart, helt enligt plan, tyder pa ett gott samarbete.
Men ocksa for att Dala Sorbys rag ger ett valdigt gott knackebrod. Ytterligare
ett plus i kanten ar att det ligger mindre an tio mil bort vilket gor att vara
knacken blir an mer narproducerade, sager Annika Sund, marknadschef pa
Leksands knackebrod.

Miljovanligt hantverk och tradition

Sedan starten av Leksands Knackebrod pa 1800-talet har hallbarhet och
innovation varit en central del av verksamheten. Men hantverket och
passionen for smak har aldrig kompromissats.

Knackebroden ar bakade helt utan tillsatser och pa enbart rena ravaror.
Ragen ar fran svenska gardar och vattnet fran den egna kallan. Sedan 2013 ar
bageriet helt fossilfritt.

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrdd i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar



Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrod cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna
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