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Julknacke med smak av apelsin och kanel

2017-10-23 13:01 CEST

Leksands Knackebrod lanserar exklusivt
julkndcke med smak av apelsin och kanel

Fér fjdrde dret i rad sldpper det familjedgda bageriet Leksands Kndickebrod ett
nytt Julkndcke i begrdnsad upplaga. | ar med smak av de klassiska julkryddorna
apelsin och kanel. Kndcket kommer finnas i utvalda butiker fran vecka 44.

- Apelsin och kanel ar tva kryddor som betyder jul for manga. Och darfor
kanns det helt ratt att lansera ett helt nytt julknacke som passar bra in till
saval julbordet som adventsfikat. Brodet kommer finnas i utvalda butiker
redan fran vecka 44 i god tid for att hjalpa julkanslan pa traven, sager Annika



Sund, marknadschef pa Leksands Knackebraod.

Sedan starten pa 1800-talet har Leksands Knackebrod arbetat med respekt
for miljon och ar noga med att ravarorna kommer fran narliggande orter i
Sverige utan att kompromissa med smak och kvalitet. Det nya julknacket,
med tydlig smak av bade apelsin och kanel, for tankarna till pomerans och
glogg. Bade kanel och apelsin ar givna komponenter for julfirandet och
knacket passar perfekt bade med en lagrad julost eller med julskinka, smor
och en god senap.

- Vi, som familjeagt bageri, har en stark historia av hantverkstradition och
hallbarhetsarbete. Det ar darfor valdigt roligt att fortsatta med vara populara
julknacken och erbjuda nya smakkombinationer. Vi ar stolta over arets
knackebrdd och hoppas att andra kommer uppskatta det lika mycket, sager
Annika Sund.

Julknacket bakas pa fullkornsragmjol, vetemjol och som alltid, vatten fran var
egna kalla och ar kryddat med apelsin, kanel och lite salt. Att baka julknacke
pa vetemjol ar gammal tradition. Forr i varlden var vetemjol och kryddor
ansedda som lyxvaror och mycket kostsamma och att baka med vetemjol
innebar att man unnade sig ndgot extra fint till julen.

Det ar fjarde gangen som Leksands Knackebrdod tar fram ett exklusivt
julkndcke. Varje forpackning med Leksands Knackebrdds Julknacke - Apelsin
och kanel, innehaller 240 gram och kostar cirka 15:00 kronor. Det finns i butik
fran och med vecka 44.

Ris a la Leksand med Julknackecrisp

4 portioner

Julknackecrisp

7 Va2 dl Leksands Julknacke med smak av Apelsin & Kanel, i sma bitar

1 dl pumpafron



1 dl mandlar

2 msk smor

2 tsk farinsocker

1 tsk kanel

Varm upp ugnen till 200 grader och rosta knackebrdd, pumpafron och
mandlar i 5 minuter pa en plat med bakplatspapper. Smalt smor och tillsatt
farinsocker och kanel. Vand ner den nyrostade kndackebrdodsblandningen i det
bubblande sockersmaret och ror om noga. Sprid ut julkndckecrispet pa platen
tills servering.

Saffransris a la Leksand

500 g risgrynsgrot

1 pase saffran

1 dl vispad gradde

1 tsk vaniljsocker

Lagg upp den kalla risgrynsgroten i en bunke. Vand ner vispad gradde, saffran
och vaniljsocker, blanda val. Lagg upp i portionsskalar och dekorera med
julknackecrisp, och eventuellt kanelstang och en apelsinskiva.

Julknackecrispet fungerar aven utmarkt att strossla over yoghurt med honung
och farska bar, tex.

For ytterligare information och smakprov kontakta:

Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod

Mobil: 070-651 36 32

Mejl: annika.sund@leksandsbrod.seFor hogupplosta bilder:
http://www.leksands.se/press#/latest_media
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| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrod i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar
Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattendder under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrdd cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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