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Leksands Knackebrod lanserar exklusiv,
smakrik duo med Blabar och Kanel samt
Morot och Réda Linser

Leksands Knackebrod lanserar tva nya smakrika tunnknacken i Tre Kullors
sortiment. Blabar och Kanel samt Morot och Roda Linser. De nya
tunnknackebrdden bakas liksom det dvriga sortimentet utan onddiga
tillsatser for att ta vara pa de genuina smakerna i ingredienserna.

- Det har ar forsta gangen vi lanserar ett tunnkndacke med bar och rotfrukter,
vilket gor premidren extra spannande. Inspirationen till de nya
smakkombinationerna kom av att vi ville baka tunnknackebréd med val



avvagda smaker och lokala ravaror som passar bra till bade vinter och var.
Morot och roda linser passar ihop med ostbrickan eller till en mustig soppa.
Blabar och Kanel i sin tur ar forsvinnande gott till fikat, ett annat gott tips ar
att prova den till brieosten. Bada passar fint pa en tur ute i naturen, sager
Annika Sund, marknadschef pa Leksands Knackebrod.

Alla knacken fran Tre Kullor, bakas pa klassiskt vis i ett sa kallat
hantverksbageri. Det innebar att brodet bakas i en egen del av bageriet dar
degarna satts for hand och graddas pa platar i konditorugnar, for att efter
graddning sorteras for hand och sedan packas.

- Pa Leksands Knackebrod varnar vi om bade om miljo och om smak. Darfor
bakas vart brod med sa lokala ravaror som mojligt och aldrig nagra tillsatser.
Dessa nyheter har vi kunnat fa fram tva bade goda och unika tunnknackebrad,
fortsatter Annika Sund.

Forutom att de nya knackebroden ar delikatesser med lag sockerhalt, ger
ocksa de olika ingredienserna dokumenterat gott skydd som starker halsan.
Blabar och morotter ar till exempel fulla av antioxidanter. Detta medan kanel
framjar nivan pa blodsockret och linser innehaller protein och fibrer.

Detta ar forsta gangen Leksands Knadckebrdd tar fram ett tunnknackebrod
med bar och rotfrukter. Varje forpackning med Tre Kullor - Blabar och kanel
eller Morot och roda linser innehaller 120 gram och kostar cirka 28 kronor.
De finns i butik fran och med vecka fyra.

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrod i byn Haradsbygden, Leksand. Brodet har
madrkningen Fran Sverige. Vattnet har hela tiden kommit fran samma
underjordiska vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har
Leksands Knackebrod cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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