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Leksands bakar for framtiden med nytt
helsvenskt ekologiskt knackebrod

Leksands Kndckebrod som dr ledande inom miljovinligt bakande med dtervinning
av virme sedan 50-talet och fossilfritt bageri sedan 2013, lanserar nu sitt forsta
kndcke bakat pd 100 procent KRAV-mdrkt svenskt ekologiskt ragmjol. Brodet dr
det forsta kndckebrodet med mdrkningen Frdn Sverige och finns i butik frdn och
med andra halvan av januari. Leksands Ekologiska Kndckebrod ar bakat enligt
familjerecept som alla Leksands kndckebraod.

Rag som spannmal ar mycket kansligt och staller hoga krav pa bonderna som
odlar den. Det ar ocksa mycket viktigt att ragmjolet haller hog kvalitet for att



fa fram ett riktigt gott knackebrod. Att fa fram en ekologisk rag som haller
mattet har inte varit helt latt. Malet har varit att det ekologiska ragmjolet
skall vara lika bra och gott som det ragmjolet som anvands till Leksands
ovriga knackebrod..

- Efter manga ars jakt pa en svensk ekologisk rag som motsvarar vara hoga
kvalitetskrav, hittade vi till slut ratt och kan nu antligen stolt lansera
Leksands Ekologiska. Ragen ar KRAV-markt, helt odlad i Sverige och vi bakar
knackebrodet pa traditionellt vis har i vart familjebageri, sager Annika Sund,
marknadschef pa Leksands Knackebrod.

Leksands Knackebrod har alltid arbetat med respekt for miljon och ar noga
med att ravarorna ska komma fran narliggande orter i Sverige. Tillgangen till
den svenska ekologiska ragen blev ett gladjande besked.

- Sedan starten pa 1800-talet har hallbar produktion och hog kvalitet varit
en sjalvklarhet for oss. Vi ar, sedan 2013, ett helt fossilfritt bageri och stravar
alltid efter att minska var miljopaverkan sa mycket som moijligt. Vi bakar for
framtiden och kompromissar inte med hur vara knackebrod smakar. Vi ar
darfor valdigt glada att vi nu antligen hittat en svensk ekologisk rag som gor
det mojligt for oss att ta ytterligare ett steg framat i vart hallbarhetsarbete
och nu kunna lansera ett sa matigt och krispigt gott ekologiskt knackebrod,
sager Annika Sund.

Utover den KRAV-markta svenska ekologiska ragen innehaller Leksands
Ekologiska, vatten fran egen kalla, ragmalt, jast och salt. Som alltid nar
knackebrodet bakas av Leksands Knackebrod sa anvands inga bakhjalpmedel
eller tillsatser i brodet, utan endast naturliga ingredienser. Det nya
ekologiska knacket bakas i det egna familjebageriet i Leksand och har
markningen “Fran Sverige”. Varje férpackning innehaller 650g och kostar
cirka 38 kronor. Leksands Ekologiska finns i alla valsorterade
livsmedelsbutiker fran och med nu.

For ytterligare information och smakprov kontakta:

Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod

Mobil: 070-651 36 32



Mejl: annika.sund@leksandsbrod.se

For hogupplosta bilder: www.leksands.se/press

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrod i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar
Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrod cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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