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Knackepizza raddar nyarsloftet

Pa nyarsdagen dter svenskarna tre ganger mer pizza an en vanlig lordag.
Trots att det vanligaste nyarsloftet ar att leva ett hdlsosammare liv.

En olosbar ekvation?

- Inte. Med en pizza pa knackebrod klarar du nyarsloftet, sager Josef Hakimi,
nordisk mastare i pizzabakning.

Josef Hakimi ar nyarsloftets raddare. Han tipsar om pizzan som knacker. | allt
vasentligt handlar det om en helt vanlig pizza. Men istallet for
kolhydratspackad pizzadeg som botten tar man ett runt knackebrod.

Perfekt for den som bade vill ata pizza - och starta arets forsta dag precis



som utlovat.

- Den som inte har provat rynkar pa nasan nar jag erbjuder pizza pa
knackebrod. De tror att det ska bli segt och blaskigt. Det ar faktiskt precis
tvartom. Knackepizzan blir lagom mjuk av tomatsdsen och behaller samtidigt
sin krispighet, sager Josef Hakimi.

For den som inte ens orkar ga utanfor dorren och hamta sin pizza. Gor
knackepizza® sjalv:

. 1.Ta ett runt knackebrod

. 2.Stryk pa tomatsas

. 3.Lagga pa dina favoritpalagg (eller varfor inte lite julrester)
. 4.Lagg pa ost

. 5.Ini ugnen i 10 minuter pa 200 grader

. 6.Klipp pizzan i lagom stora bitar

. 7 Njut

For mer information:

Josef Haikimi, nordisk mastare i pizzabakning, medlem i svenska
pizzabagarlandslaget, saljansvarig och projektledare pa Sveriges
pizzaforening, 070-779 04 64.

Sveriges pizzaforening: http://pizzaforening.com/

Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod, 070-651 36 32,
annika.sund@leksandsbrod.se

Film hur du bakar
knackepizza®:https://www.youtube.com/watch?v=W_wb2FE9500Knackepizza
recept:http://www.leksands.se/knackepizza

Hogupplosta bilder: http://www.leksands.se/press#/latest_media

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrod i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar
Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrod cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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