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Julknacke med farskmalda kryddor
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Farskmalda kryddor i nytt runt julknacke
fran Leksands Knackebrod

Leksands Kndckebrod lanserar en ny, uppdaterad variant av det klassiska runda
julkndcket. Den hdr gdngen med fdrskmalda kryddor. Det nya kndcket har
intensivare och tydligare smak av anis, fdankdl och koriander. Frdn och med vecka
44 finns kndcket att kdpa i butik.

- Julknacket ar en klassiker hos oss och darfor kanns det extra roligt att
erbjuda en ny variant med farskmalda kryddor for att hoja smakupplevelsen.
Leksands Knackebrod har en lang traditionsrik historia med fokus pa



hantverk, hallbarhet och innovation sa det ar helt ratt for oss att uppdatera
den har klassikern, sager Annika Sund, marknadschef pa Leksands
Knackebrod.

Hallbarhet och innovation har varit en central del av verksamheten sedan
starten pa 1800-talet. Men hantverket och passionen for smak har aldrig
kompromissats. Det nya, runda julkndcket ar inspirerat av julen och dess
klassiska smaker. Genom att anvanda farskmalda kryddor blir
smakupplevelsen mer intensiv och knacket gar utmarkt ihop med julens alla
lackerheter.

- Den farskmalda anisen, fankalen och koriandern gor att brodet far en
tydligare smak som hor ihop med julens delikatesser. Forutom att det nya
knacket ar valdigt gott sa ar det ocksa nyckelhalsmarkt. Ett solklart val for
0ss, sager Annika Sund.

Det runda julknacket bakas pa vetemjol och fullkornsragmjol. Att baka
julknacke pa vetemjol ar gammal tradition. Forr i varlden var vetemjol och
kryddor ansedda som lyxvaror och mycket kostsamma, och att baka med
vetemjol innebar att man unnade sig nagot extra fint till julen.

Som alltid anvands ocksa vatten fran Leksands Knackebrods egna kalla.
Knacket ar kryddat med farsk anis, fankal, koriander och lite salt.

Varje forpackning med Leksands Knackebrods Julknacke, innehaller 530 gram
och kostar cirka 23 kronor och finns i butik fran och med vecka 44.

For ytterligare information och smakprov kontakta:

Annika Sund, Marknadschef Leksands Knackebrod

Mobil: 070-651 36 32

Mejl: annika.sund@leksandsbrod.seFor hogupplosta bilder:
http://www.leksands.se/press#/latest_media

| sex generationer, med bolag sedan 1929, har familjeforetaget Leksands
Knackebrod bakat knackebrdd i byn Haradsbygden, Leksand. Ragen ar
Svenskt Sigillmarkt. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska
vattenader under bageriet med rent friskt kallvatten. Idag har Leksands
Knackebrod cirka 25 procent av knackebrodsmarknaden och ar
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marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.
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